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2025-Premiere secousse

IKidentive
PROFIL : ROSE DE MACERATION

ASSEMBLAGE : 70% ARTABAN 30% FLOREAL
DEGRE : 10% VOL

S DE MONTOISEL

RESISTANTS PAR NATURE QUANTITE . 170 bOUtBI”eS

Le terreir

GEOLOGIE : SOL VOLCANIQUE & ARGILO-SABLEUX (Altération
de roches granitiques).

VIGNES : CEPAGES HYBRIDES RESISTANTS (Plantation 2023).
ECOSYSTEME : DESIGN AGROLOGIQUE EN AGROFORESTERIE.
CONDUITE : CULTIVE SANS AUCUN TRAITEMENT CHIMIQUE.

Vignes protégées par des haies et prairies permanentes pour
une biodiversité totale. TRAVAIL DU SOL MANUEL

Purslusde
Montoisel

La vinieation

FERMENTATION : SPONTANEE (Levures Indigénes).

METHODE TECTONIQUE : Blancs et partie des rouges en presse
directe. INFUSION DE GRAPPES ENTIERES d'Artaban (4 jours de
"trempette” dans le jus).

PRESSURAGE : Pressurage lent sur PRESSOIR VERTICAL
TRADITIONNEL.

ELEVAGE : 4 mois en CUVE FIBRE
PUR JUS : AUCUN INTRANT. NI SULFITE. NON FILTRE

La dégustation

LE PROFIL : VIN ROSE ELECTRIQUE, FRUITE & FUNKY. Un jus
léger, fluide et digeste. Un vrai vin de soif taillé pour la
convivialité.

DANS LE VERRE : ROBE : Rosé intense
BOUCHE : Energie vive, fruit croquant, trame légere.

SERVICE & ACCORDS : A servir frais (10-12°C). Le compagnon
idéal de I'APERO
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